
Momentos TBA
Vinho branco em taça Vinho tinto em taça

Sexy Fish Blanc de Blancs
Chardonnay e Torrontés
Bodega Norton, Luján de Cuyo, Argentina

Morandé Visionário
Chardonnay
Morandé, Valle Central, Chile

Castillo San Simón
Tinto da Jumilla – Monastrell
Castillo San Simón, Múrcia, Espanha

Morandé Pionero Reserva
Cabernet Sauvignon
Morandé, Vale do Maule, Chile

Bebidas

Chopp (300ml) Caipirinha / Caipiroska
De limão, de abacaxi ou de melancia

Caipifruta Smirnoff
Limão, abacaxi, cajú, morango, maracujá,
kiwi, melancia

Sangria
Sangria clássica feito com vinho tinto e frutas

Morandé Pionero Reserva Sauvignon Blanc
Morandé, Vale do Maule
Aromas frescos de frutas cítricas, como limão e grapefruit, além de notas herbáceas e florais.

Vinho branco

Reguengos DOC Alentejo – Síria e Antão Vaz
Carmim, Alentejo
Intensas notas de frutas frescas, como maçã verde, pêssego e citrinos, como limão e lima.
Sutis nuances florais, como flores brancas e um toque delicado de ervas frescas.

Pouca Roupa – Alicante B., Touriga Nacional e Alfrocheiro
João Portugal Ramos, Alentejo
Entre suas características, aromas de frutas vermelhas como cereja, amora e cassis, notas balsâmicas e taninos sedosos.

Vinho tinto

Alambrado Etiqueta Negra Malbec
Bodega Santa Julia, Vale do Uco
Possui aromas de frutas vermelhas como ameixas, amoras e cerejas. Também os que vem da maturação em barrica,
como baunilha, tabaco e chocolate. Amadurece durante 10 meses em  barricas de carvalho francês

José Piteira Alicante Bouschet
Abegoaria, Alentejo
Aromas de frutas vermelhas e pretas, com toques de especiarias e notas tostadas. Complexo e robusto, com
bom volume de boca. Equilibrado e com um final muito agradável.

R$ 21,90

R$ 13,90

R$ 14,90

R$ 18,90

De R$ 75,90  por  R$ 69,90

De R$ 89,90  por  R$ 79,90

De R$ 85,90  por  R$ 79,90

De R$ 129,90  por  R$ 119,90

De R$ 119,90  por  R$ 99,90

R$ 18,90

R$ 5,50 R$ 6,90

R$ 20,90



Momentos TBA
Harmonização

Para completar sua experiência, escolha entre os nossos pratos degustativos 
para harmonizar com nossa seleção de vinhos

Petiscos

Risoto de Camarão
Risoto de parmesão delicadamente harmonizado com três camarões grandes, brócolis picado, amêndoas
laminadas e um toque final de molho teriyaki caseiro

R$ 39,90

Cordeiro Arretado
Chorizo de cordeiro grelhado na churrasqueira, servido com o saboroso baião de dois.

R$ 39,90

Filé Trufado
Um filé alto, grelhado na parrilla, acompanhado de risoto trufado e lascas de parmesão.

R$ 49,90

Risoto de Shiitake
Risoto à base de shiitake fresco, preparado com molho demi-glace e finalizado com queijo parmesão.

R$ 28,90

Bife de Chorizo Argentino
Grelhado na churrasqueira de carvão. É servido com batatas sauté, delicadamente temperadas com alecrim.

R$ 45,90

Mini Tábua de Frios
Uma seleção requintada com queijo brie, 

R$ 41,90

Mini Tábua de Queijos
Uma combinação especial com queijo do reino, parmesão, 
provolone e brie, acompanhados de torradas.

R$ 43,90

Carpaccio Sr. Pedro
Mini Carpaccio com molho especial de mostarda, rúcula,
queijo parmesão, alcaparras e champignons

R$ 19,90

Empanada Argentina
De carne ou de queijo

R$ 12,90

Tiras de Angus com fritas 
e sauce à la moutarde
Tiras de carne angus puxados no fogão, servidas com
fritas e molho de mostarda

R$ 62,90

Combo Petiscos do TBA
Dois mini hambúrgueres, fritas com costela desfiada, 
pão de alho e espeto de carne de sol

R$ 67,90

Mix de Bolinhos
Bolinhos de charque, bolinhos de queijo e mini coxinhas
de frango servidos com molho do chef

R$ 22,90

Varal de Camarão
6 camarões empanados e servidos com molho do chef

R$ 37,90

Fritas com Costela desfiada
Nossa famosa costela bovina desfiada montado em 
cima de batata frita com maionese e cebolinha

R$ 33,90

Espetinho de Coração de Galinha
Espetinho de coração de frango feito na churrasqueira 

R$ 18,90

Espetinhos de Carne de Sol e 
Queijo Coalho
Espetinho de carne de sol e queijo coalho feito na brasa 

R$ 29,90

Combo Mini Cheese Burguer
3 mini cheeseburger no pão brioche com maionese da casa

R$ 34,90

Tosta rústica com ervas
Pão artesanal grelhado, coberto com cream cheese temperado com ervas frescas e toque de azeite

R$ 21,90


