THE BLACK ANGUS
PREMIUM STEAK

Menu Executivo
Segunda a Sexta até 15:00 — Exceto feriados

Segunda-feira R$ 34,50
Coxa ¢ Sobrecoxa desossadas feito na brasa, servido com maionese de legumes com togue TBA e mais

uma guarni¢do para escolher

Terga-feira R$ 43,50

Mix churrasco - Beef Angus, Linguica toscana, Coxa e sobrecoxa desossadas. Com dnas guarnices

Quarta-feira — O famoso Chambaril R$ 52,90

Tradicional chambaril servido com legumes, pirio e arrog,

Quinta-feira R$ 48,90
Cupim temperado com as ervas da Fagenda, defumado lentamente por 8 horas no Pit Smoker,

servido com dnas gnarnigoes a sua escolha

Sexta-feira R$ 47,90

Steak feito no bafo, macia e saborosa, servido com batata recheado com creme da casa e salda do chef

Arroz de Costela R$ 39,90
Camarao a Parmegiana com linguine ao sugo de tomate R$ 52,90
Guarnigdes: com uma com duas
Filé de Surubim grelhado* R$ 44,90 R$ 48,90
Bife Angus* — pode sair acebolado on a cavalo R$ 46,90 R$ 52,90
Carne de Sol* — com uma fatia de queijo coalho grelhado R$ 46,90 R$ 52,90
Mix de Churrasco* R$ 41,90 R$ 45,90
Beef Angus, linguica toscana, coxa e sobrecoxa desossadas
Bife Ancho Suino* R$ 39,90 R$ 43,90
Carré Suino* R$ 36,90 R$ 39,90
Bife a Parmegiana* R$ 45,90 R$ 52,90
Coxa e Sobrecoxa desossadas* R$ 29,90 R$ 34,50
Peito de Frango* R$ 29,90 R$ 34,50
Carne Premium TBA R$ 69,90  -—--

Filé Mignon ou Bife de Chorizo ou Bife de tira

*Guarnicoes a sua escolha:
arrozes | farofa de ovos | legumes | purés | saladas | batatas | feijao verde ou

caseiro | linguine na manteiga, alho e dleo ou ao sugo| gnocchi ao sugo



